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KLEINE GAUMENFREUDEN.

Kleiner gemischter Salat it Rohkost und unserem Hausdressing 9).c)

Kleiner Cagsars Salat, Knobi-Croutons, getrocknete Tomaten und Parmesan o).c1.p
Champignons in Balsamico mit Parmesan auf Rucola a).

Karamellisierter Ziegenkiise it gebratenem Gemilse, Rucola und Basilikum-Pesto ¢
Achtenders Mediterrane Antipastin..n

Thunfisch Tataki im Sesammantel auf Wasabi-Kartoffelsalat und Currydl m.o1.%)

Thai-Kokossuppe: leicht pikant mit Gemilse 6.f
Karotten-ingwersuppe mit Garnele r.5) 18

SALATVARIATIONEN,

Grofer bunter Salat mit mariniertem Rohkost g).)

_mit gebratener Hiihnchenbrust

_mit gebratenem Gemiise und gebackenem Feta g).c1.n

Caesars Salat mit Knobi-Croutons, getrockneten Tomaten und Parmesanspéhnen a1¢).g
_mit gebratener Hihnchenbrust

_mit dref Riesengamelen

ACHTENDERS LEIBGERICHTE.

Geschmélzte Maultaschen 2100 rein vom Kalb mit Butterzwieheln und Kartoffelsalat 148
Rosthraten vom Angusrind (220q ) mit Filderkraut, Maultasche . Bratkartoffeln und

Rastzwieheln 248
Wigner Schnitzel vom Kalbsriicken (180g) mit Preiselbegren und Kartoffel-Gurkensalat 198

PASTAUND RISOTTO.

Tagliatelle al Salmone 11.2)- Bandnudeln in cremiger Tomatensauce mit Riucherlachs
Safranrisotto mit Gemiise r der Saison
Spaghetti mit schwarzem Triffel aus dem Parmesanlaib 2.1

BEILAGEN.

SiiBkartoffel Pommes 48
Getrilffelte Parmesan-Pommes a1 1 48
Kartoffelpiireg n 48
Ofenkartoffel mit Kréiuterschmand r 48
Frisches saisonales Gemiise 48
Drei gebratene Riesengarnelen o) 18

FANG DES TAGES.

Fragen i nach unserem tagesaktuellen Fang. Frisch und nach Ihren Wiinschen zubereitet.

ALLERGENE. a) Glutenhaltiges Getreide (1-Weizen, 2-Hafer, 3-Roguen, 4-Gerste, &-Dinkel) /b) Krebstiere / ¢ Eier / d) Fische / e) Erdniisse / f)Milch, Lactose /q) Senf /
h)Saja / i) Sulft / ) Schalenfriichte / k) Weichtiere / 1) Selerie / m) Sesamsamen / n) Lupinen

[NHALTSSTORFE. 1) mit Farbstoffen / 2) mit kanservierungsstoffen / 3) mit antioxidationsmittel / 4) geschwefelt / &) mit Geschmacksverstirker / 8) geschwéirzt / 7) mit Phosphat /
8) mit SiBungsmittel / 9) mit Nitritpckelsatz / 10) chininhaltig / 11) coffeinhaltiy / 12) Sturungsmittel / 13) Stabilisatoren

ALLE PREISE IN EURD

ACHTENDERS BURGER.

VEGGIE BURGER (gemisetrating 2 mit Avocado, Tomate, Gurke 1, Rucol, 148
getriiffelts Parmesan 2)-Pommes, Salatgarnitur und fluffiger Brioche Bun )

PRIME BEEF CHEESEBURGER (180 gehacktes Fitt, Burger-Sauce w121 g1a) 188
Salatgarnitur, getriiffelte, Parmesan 2)-Pommes, Cheddar-Kése 1) und fluffiger Brioche Bun)
ACHTENDER BURGER (180g gehacktes Hirschfieisch, Salet, Tomate Ristowieheln, 188
Preiselbeermayo c).o).8) )2} getriiffelte Parmesan-Pommes, Salatgarnitur und fluffiger Brioche Bun)
NEW YORKER BURGER (180 saftges Rindfeisch aus der Region, Pastramig) o 1838
geschmélzte Zwigheln, Rucola, Tomate und Gorgonzolasauce 1), Sesam Bun und Pommes Frites)

ANGUS BEEF TATAR.

Frisch zubereitet und nach Art des Hauses mit Salatbukett, Spiegelei und gerdstetem Brot
(Kleine Portion] 120g 168

(grofie Portion) 220g 238

ARGENTINISCHES ANGUS.

Das argentinische Angus Rind ist ein qualitativ duBerst hochwertiges Fleisch. Durch dig
ganzjahrige Haltung der Rinder auf der Weide besitzt das Angus Rind einen sehr geringen
Fettanteil und ist besonders zart.

ROASTBEEF (zart und fein marmoriert) 220g 228
FILET (butterzart und fein marmoriert, sehr mager) 220g 298

AUSTRALISCHES PRIME BEEF.

Dieses hesonders zarte Fleisch stammt aus Australien. Die Rinder werden 3-5 Monate vor
der Schlachtung mit Weidegras, Mais und Heu gefiittert, was nicht gerade den Fleischpreis
senkt, aber dem Geschmack und der hohen Qualitit zugute kommt. Filr Steak-Liebhaber
eing Wohitat.

RIB EYE (der Klassiker mit dem Fettkern) 300g 38
FILET Coutterzart und fein marmoriert) 220g 38

IRISCHES HEREFORD.

Das Fleisch dieser Rinder ist sehr aromatisch im Geschmack. Die Rinder wachsen im Freien
an salzhaltiger Luft auf. Sie erndhren sich ausschlielich von Klee, Wiesenkréutern und
Gras. Auf Silo- und Kraftfutter sowie zusatzliche Vitamine wird verzichtet.

T-BONE (am Knochen mit kiinem Filetanteil) 550g - 600g 38

DAZU SERVIEREN WIR KRAUTERBUTTER 21, UND GEMUSE DER SAISON



LECKERSCHMECKER.




GRAPP. COGNAC.

Barolo, Rocche dei Manzoni
Barolo, Paolo Conterno
Moscato, Berta

Nebbiolo, Berta

Prosecco Vecchia

Sarpa di Poli Riserva, Poli

2[:|
20l
20l
2l
ol

5,4
04
04
45
b

UBSTBRAND.

Himbegrgeist
Kirschwasser
Mirabellen
Obisthrand
Williamsbirng
Iwetschgenwasser
Han's Edel-Williams

BITTER & LIKOR.

Fernat Branca
Averna
Ramazzotti
Jigermeister
Amaretto

2ol
2l
2l
2l
2ol
2l
2l

40
a0
30
40
a0
30
42

2ol 30
2ol 30
2ol 30
2ol 30
2ol 30

Hennessy X.0 2l 128
Hennessy Fine de Cognac 2ol 08
Rémy Martin VSOP 2ol 48
Carlos | 2ol 45
Vecchia Romagna 2ol 40

S(ISSER ABSCHLUSS.

Drei Kugeln hausgemachtes Eis aus
dem Lautertal

Vanille-Schokolade ,.Surprise” mit
Crumble und heifier Schokisauce

Trilogie von Belgischer Schokolade

Créme brilée mit Tahiti Vanille und
einer Kugel Sorbet von Lautertal

ALLE PREISE IN EURD



