
User: Achtender   Passwort: startwifi

Prime Beef
Cheeseburger  12) 2) c) g) a) f) 1) 

gehacktes Prime Beef, Burger-Sauce, Zwiebel,
Salatgarnitur, Gurke, Tomate, Cheddarkäse und fluffigem
Brioche Bun      14.0

+ Jalapeno      1.0
+ Cheddar      1.5
+ Spiegelei      2.0
+ Bacon      2.0

Veggie Burger  a), f), g), 12) 
Gemüsebratling mit Avocado (Guacamole), Tomate, Gurke
Rucola, Salatgarnitur und fluffigem Brioche Bun  13.0
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ACHTENDER STEAKS
ANGUS BEEF TATAR NACH ART DES HAUSES
mit Romanasalat, Spiegelei und geröstetem Brot

Kleine Portion 100g    19.0
Große Portion 180g    31.0

PRIME BEEF 
von Rindern die 3-5 Monate vor der Schlachtung
mit Weidegras, Mais und Heu gefüttert werden

Roastbeef 200g     29.0
Filet 220g     36.0
Ribeye 300g     36.0

IRISCHES HEREFORD
die Rinder wachsen im freien an salziger Luft auf und ernähren sich 
ausschließlich von Klee, Wiesenkräutern und Gras

T-Bone 550-600g    9.0p/100 Gramm

STARTER
Bruschetta Tomaten auf geröstetem Brot   9.0

Crostini mit Artischockencreme    11.0

Antipasto Tirolese,
verschiedene eingelegte Pilze und tiroler Speckschinken 15.0

Burrata auf Rucola, Tomaten und Parmesan   16.0

Vitello tonnato
dünn geschnittene Kalbsscheiben mit Thunfischcreme  f ) 18.0

Carpaccio di Manzo mit Rucola und Parmesan  18.0

Achtender mediterrane Vorspeisenvariation
für 2 Personen          p./P. 14.0

Fragen Sie uns nach
unserer Auswahl!

FANG DES TAGES
Fragen Sie nach unserem
Fang des Tages.

A C H T E N D E R S

LEIBGERICHTE
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken
mit Preiselbeeren und frischen Pommes e), g), h)   28.0

Zwiebelrostbraten 
mit Bratkartoffeln und Maultasche f ), c), a)   34.0

SAUCEN
Barbecuesauce 2), 8), 12), 13)    1.0
Pfeffersauce f)     1.5
Chimichurri     1.0
Bratenjus     1.0
Trüffel Mayonaise    1.5

BEILAGEN
Frische Pommes     5.0

Süßkartoffel Pommes    6.0

Ofenkartoffel mit Kräuterschmand f)    7.0

Getrüffelte Parmesan-Pommes a)  f)   7.0

Grillgemüse     6.0 

Bratkartoffeln     6.0

Paccheri in Pistazienpesto und Burrata   19.0

Fileja Calabrese (frische Pasta) mit Salsiccia  17.0

Spaghetti aus dem Parmesanlaib  1)   14.0
mit schwarzem Trüffel      + 8.0

Tagliatelle Porcini mit Steinpilzcremesauce  18.0

Ravioli Ricotta mit einer Kürbiscremesauce  18.0
  

+ Groß          4.0
+ Hähnchenbrust        7.0
+ Gebackener Feta      6.0

SALATVARIATIONEN
Kleiner gemischter Salat
mit Balsamico-Olivenöl Dressing   g), c), f)     7.0
Kleiner Caesars Salat
mit Knoblauch-Croutons, Anchovis, Parmesanspähnen g), c), f)    9.0

Rucola und Parmesan
mit Kirschtomaten und Pinienkerne   13.0

PASTA

SUPPEN

Fragen Sie uns nach
unserer Tagesempfehlung


